
MASTER CLASS SUR L’ALIMENTATION 
AMBASSADE D’ITALIE  -  UNIVERISITE IBA DER THIES DE THIES  

LE JEUDI 24 NOVEMBRE 2022 A PARTIR DE 10H 30 

UFR SCIENCES ECONOMIQUES ET SOCIALES (SES)  

 

INVITES : ETUDIANT-E-S DU MASTER CHAINE DES VALEURS – ENSA – UIDT  

INTERVENANTS  

Dr  Vincenzo LONGO 
Institut de Biologie Agricole et de Biotechnologie - http://ibba.cnr.it/ 

Conseil National de Recherche  

Domaines d’Intérêt et Compétences 
Études sur la régulation biochimique et moléculaire du système enzymatique métabolisant les xénobiotiques 
Études nutraceutiques des produits chimiques naturels présents dans les plantes et les aliments dans la prévention des 
dommages oxydatifs 
Mesure de la capacité antioxydante totale et de la teneur en molécules bioactives sur les aliments, nutrigénomiques et 
aliments fonctionnels 
Enzymes qui métabolisent les xénobiotiques dans les bactéries et les champignons de la rhizosphère 
Membre de plusieurs comités scientifiques et responsable de différents projets nationaux et internationaux dans le 
domaine de la qualité alimentaire, nutraceutique et toxicologique des légumes.   
150 publications sur des revues internationales avec facteur d’impact  Scopus: H index 29, citations totales 2583 

A L’AMPHITHEÂTRE PR IBRAHIMA NDIAYE   

Dr Oumar Ibn Khatab CISSE 
www.univ-thies.sn - Ecole Nationale Supérieure d’Agriculture 
(ENSA).  

Activites professionnelles  
Enseignant-Chercheur en Génie des Procédés Agroalimentaires à l’Ecole Nationale Supérieure d’Agriculture (ENSA) de 
l’Université Iba Der THIAM de Thiès (UIDT).  

Projets de Recherche 
AFTER  -  USAID-ERA   -    CEA AGRISEN  

Societes savantes 
Société Ouest Africaine de Chimie (SOACHIM)    -     Comité Sénégalais pour la Chimie (CSC) 

Publications et Communications 
15 publications scientifiques  
10 communications orales (2 primées lors des journées SOACHIM) 
  

Formations 
Ingénieur Agroalimentaire, ESP/UCAD - 
Master en Chimie Analytique, FMPO/UCAD 
Docteur en Génie des Procédés 
Agroalimentaires, ESP/UCAD 

http://ibba.cnr.it/
http://www.univ-thies.sn/
http://www.univ-thies.sn/
http://www.univ-thies.sn/


Dr Roberto VOLPE, MD, AMS, PhD 

Conseil National de Recherche d’Italie - www.cnr.it 

Docteur en médecine, spécialiste des maladies hépatiques et métaboliques, docteur en athérosclérose (cardiologie 
préventive), chercheur au Conseil national de la recherche (CNR) d’Italie.  
Professeur de premiers soins à l’université de Rome et de médecine interne à l’université d’Elbasan (Albanie). 
Responsable de projets nationaux et internationaux sur la nutrition et la prévention cardiovasculaire.  
Membre de l’Alliance cardio-vasculaire du Ministère de la Santé italien 
Membre du conseil scientifique et directeur de la Société italienne pour la prévention cardiovasculaire (SIPREC), et 
représentant du Réseau européen de cardiologie (EHN) de Bruxelles (Belgique) 
Membre du conseil scientifique de la Mediterranean Diet Foundation. 

CHRONOGRAMME 

MASTER CLASS SUR L’ALIMENTATION 
Sous la modération du Dr Babacar NIANE, Chef du département LALESH  

Coordination : Dr Eugenio CAVALLO – Attaché Scientifique à l’Ambassade d’Italie à Dakar et Dr Hadja Maïmouna 

NIANG, Vice-directrice de l’UFR Sciences Economiques et Sociales ( SES) - Université Iba Der THIAM de Thiès.  

 

10 H 30 – 10H 35 : Mot de bienvenue du Secrétaire Général de l’UIDT  

10H35-  11 H  (25 mn)  :  Les aliments fermentés, leurs avantages pour la santé et la 

contribution de la cuisine traditionnelle italienne, Dr Vincenzo LONGO, Biotechnologue.   

11H -11H 25 (25mn) : L’alimentation traditionnelle italienne: un mode de vie pour vivre 

longtemps en bonne santé ,  Dr Roberto VOLPE, Médecin. 

11H 25 – 11H 45 : (20 mn) : Les boissons fermentées traditionnelles du Sénégal : diagnostic 

des procédés, études de la maturation et essais de stabilisation, Dr  Oumar Ibn Khatab 

CISSE, Chercheur en Génie des Procédés Agroalimentaires.  

11H 45 – 12H 30:     Discussions   

 

Réf. Master class –SES-UIDT-nov-2022 

http://www.cnr.it/

